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Liebe Gaste,
wir heiBen Sie herzlich Willkommen
in unserem Rleinen Wirtshaus.

Im Herzen des Mittelrheintals,
direkt neben dem Kloster Bornhofen
& unterhalb der ,feindlichen Briider" gelegen,
sind wir fr Sie da.

GenieBen Sie in entspannter Atmosphdare
unsere Wirtshaus-Spezialitaten
mit frischen, regionalen Zutaten,
sowie kleinen Leckereien zur Vesper.

Begleitend bietet unser Keller eine groBe Auswahl
an heimischen Weinen & verschiedenen Bieren an.

GenieBen Sie also die Zeit bei uns
und kommen Sie gerne wieder.

Wir freuen uns auf Sie!

lhre Familie Gablonsky & Team



Spe/(/sekart'e/

V Vegetarisch \/’ V Vegan

Unsere Kiichendffnungszeiten:
Dienstag bis Freitag 17.00 Uhr — 21.00 Uhr
Samstag 12.00 Uhr — 21.00 Uhr
Sonntag & Feiertag 12.00 Uhr — 20.00 Uhr

Aus dem Suppentopf

Rinderkraftbriihe mit MarkkléBchen & Gemiise bdh
6,90 €

Kartoffelcremesuppe mit Kréutercroutons " \Vd
7,80 €

Kleinkram Vorneweg

Mousse von der Réucherforelle mit Krustenbrot & Marktsalat b<ei
12,20 €

Gebackenes Tomatenbrot mit Ziegenfrischkése & Marktsalat b< V’
11,60 €

Krosse Flammkuchen

mit hausgemachtem Sauerrahm
Schinkenspeck & roten Zwiebeln 29b< 12,80 €
Schinkenspeck, roten Zwiebeln & Emmentaler >%°< 15,60 €

Ziegenkése, Tomaten & Zwiebeln b< 1620¢€ \/



Spe/(/sekart'e/

Aus der Salatschleuder

Bunter Beilagensalat mit hausgemachtem Dressing | VYV
5,20 €

Frischer Marktsalat mit hausgemachtem Dressing

GroBer Salat ohne Topping ' Baoe V V

Gebackener Ziegenfrischkése oo 18,60 € \/

Gebratene Maishdhnchenbruststreifen 17,80 €

Gebratene Roastbeef-Streifen vom Taunusrind | 21,80 €
Griinzeug

Spinat-K&se-Knédel auf Tomatenragout >4 7
14,80 €

Hausgemachte Kartoffelrdsti mit buntem Salat & Rote-Beete-Dip %'\
15,20 €

Hausgemachte Kasespétzle mit Réstzwiebeln <4 7
17,60 €
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Unsere Fleischwaren beziehen wir vom regionalen Schlachthof Bayer aus Niederwallmenach.
Dort wissen die Rinder & Schweine noch was Heimat ist, denn dort werden sie auch groBgezogen,
artgerecht gehalten & mit hochwertigem Futter versorgt.

Aus Topf & Pfanne

Frisch paniertes Schnitzel vom regionalen Schweineriicken mit Pommes

Solo mit Zitrone b4 15,90 €
Champignonrahmsauce oP<dh 18,80 €
Pikante Paprikasauce b 18,80 €
Schmorrzwiebeln 4 18,80 €
Cordon Bleu mit Kochschinken & Kése %%~<d 19,60 €
Hollandaise, Speck, Zwiebeln & Emmentaler b<d 20,60 €

Rumpsteak vom Taunusrind mit hausgemachter Krauterbutter

& Bratkartoffeln °¢
32,80 €

Tafelspitz mit Meerrettichsauce

dazu Salzkartoffeln & Rote Beete-Salat b<h
21,40 €

Schweinehaxe an Biersauce

dazu Kartoffelpiiree & Sauerkraut b<h
19,60 €

Kabeljau im Bierteig

mit hausgemachter Remoulade & Bratkartoffeln b<deh
18,80 €

Spet’/selcart‘e/

Fir die kRleinen Gaste — klein, also bis Tischhéhe so ungefahr




Schlawiner

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes, Ketchup & einer Uberraschung 7b<dh
10,20 €

Knirps
Fischstébchen mit Pommes, Ketchup & einer Uberraschung 7bedeh
10,20 €

Wichtel

Reibekuchen mit Apfelmus & eine Uberraschung ¢
8,20 €

Rauber

Von Mama & Papa nur das Beste & eine Uberraschung ¢
0,00 €

StiBes flr danach oder auch einfach so...

Schokoladenmousse mit Beerenragout b<49 \/
8,20 €

Das passt immer...

Kleine karamellisierte Vanillecreme mit einem Espresso "60<d9 \7
7,90 €

Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Sahne *6<49 7
6,80 €

Hellwach... Kick it!
Espresso mit Vanilleeis 5°<9 \7
5,60 €

Eisschokolade oder Eiskaffee mit Vanilleeis & Sahne "6b<\/7
6,80 €

Movenpick Eisgenuss

Vanille — Erdbeere — Schokolade — Walnuss '\
je Kugel "P<9 2,00 €

Portion Sahne ¢ 0,80 €




